ESSEN UND TRINKEN

Die Feste mit kostlichen Tropfen veredeln

iir seine groBe Leidenschaft
hing  Klaus-Dieter  Weif
nach dreifig Jahren seinen Job in
der Datenverarbeitung endgiiltig
an den Nagel. Vor rund vierein-
halb Jahren hat der gebiirtige
Frankfurter sein Hobby zum Be-
ruf gemache und den Kleinen,
aber feinen Weinhandel ,,Villa
Vinum® im NordWestZentrum
iibernommen.
Holzig, kriftig, fruchtbe-
tont, elegant, harmonisch,
sitrusfruchtig,  siurcbe-
tont: Wenn der Herr
der Weine iiber sein
Licblingsgetriink
philosophiert, die-
sen und jenen
Tropfen  be-
schreibt, ist
der 58-Jahri-
ge in seinem
Element.
Dann spru-
deln  die
Adjekeive
nur so aus
seinem
Mund.
Im Eckge-
schift

Limescorso

Kréftig, elegant, saurebe-
tont: Ein guter Wein sollte zum
Essen harmonieren. Foto: Archiv

22, gegeniiber

von Primark und

Karstadt ~ Sports,

bictet der aus ciner
Kochfamilie stammen-
de Geschifisinhaber auf
rund 66 Quadratmetern
etwa 450 verschiedene
‘Weine. Auch wenn sich
das Sortiment aus vie-
len  Anbaugebicten
dieser Welt zusam-
mensetzt, liege der
Fokus auf dem
Verkauf von eu-

ropiischen Wei-

nen: Deutschland, Italien, Frank-
teich, Spanien und Osterreich.

JIn der Regel sind mehr als 20
Weine geoffnet, dic unsere Kun-
den auf den rund 50 gemiitli-
chen Aufienplitzen vor dem
Geschift probieren konnen”, er-
Zihle Klaus-Dieter Weifl. , Kost-
bar* lautet insofern das Konzept
von Villa Vinum. Zur Firmen-
philosophic gehar die individu-
clle Beratung, ,Das haben wir
uns auf die Fahne geschricben,
das steht bei uns ganz Klar im
Vordergrund.

Vor allem Kunden, dic cin auf-
wendiges Essen planen und mit
der Suche nach cinem passenden
Getrink iiberfordert sind, lassen
sich gerne von Klaus-Dieter Weiff
oder scinen beiden Angestellten
beraten. ,Ich empfehle niemals
pauschal cinen Wein, sondern
versuche  die  Bedirfnisse  des
Kunden herauszufinden und die
grundsiitzliche Geschmackstich-
tung herauszubekommen.” Weifl
befrage den Kunden. Zu welcher
Gelegenheit soll ein Wein gereicht
werden? Handelt es sich um cin
Mehrgangmentiz Wird gegrille?
Mit Freunden oder mit honori-
gen Giisten?

Wird der Wein ohne Essen ge-
nossen, sollte er intensiv und
vielschichtig sein. Bei ciner Party
werden cher cinfachere Weine
kredenzt, die dennoch von hoher
Qualitit sein sollten. Um den
Geschmack vieler Giste zu tref-
fen, empfichle sich cin gingiger
und leichter Wein, zu cinem
Picknick passt cin siffiger und
gekithlter Rosé oder Weifiwein,
der cin leichtes Sommergericht
begleitet. Mit Blick auf die be-

hende  Weihnachesze,

derung dar. Spontan gibt Wein-
kenner Klaus-Dieter Weifs, des-
sen Herz nicht nur fiir einen
guten Wein, sondern auch fiir
gutes Essen schligt, cine Kost-
probe seines Wissens und seiner
Beratung. , Angenommen, Sie
beginnen ein Mehrgangmenis
mit einer Ententerrine, dann
wiirde ich einen Siifiwein, einen
Sauternes, empfehlen.” Bei ei-
nem Meeresfriichtesalat fallen
dem Fachmann sogleich mehrere
passende Weifiweine ein: ein Ver-
dejo, ein Luganer oder ein Entre-
Deux-Mers. Stellt sich der Wein-
hiindler zum Hauptgeriche cin
Rumpsteak vor, denke er so-
gleich an einen kriftigen Rot-
wein, etwa einen argentinischen
Malbec oder einen siidafrikani-
schen Shiraz/Cabernet Sauvig-
non. ,,Sollte aber Ente auf den
Tisch kommen, wiirde ich einen
eleganten Bordeaux kredenzen.”
Bei ciner Weihnachtsgans emp-
fichlt er einen Barolo, Chateau-
neuf-du-Pape oder aber cinen
kriftigen Shiraz aus Australien.
Und auch zum Dessert wird ein
feiner Tropfen in die Gliser ein-
geschenke: , Zum Mandelkuchen
passt cin Portwein, zum Eis mit
exotischen Friichten harmoniert
cin Eiswein. Es gibt so vicle
Maglichkeiten®, weif§ der Fach-
mann, der aus den Regalen so-
gleich die passende Flasche zicht.
Entweder strebe man geschmack-
lich die komplette Harmonie an
oder suche den absoluten Kont-
rast. Die Grundregel, dass zu
rotem Fleisch und Braten Rot-
wein gereicht werde und zu Ge-
fliigel und Fisch Weifwein, gilt
nicht mehr  uncingeschrinkt.
Scharf L Huhn oder

stellt die Weinauswahl zu einem
Festmahl eine echte Herausfor-

gegrillter Fisch verlangen cher
nach den Gerbstoffen eines Rot-

Kann zu jeder Gelegenheit und zu jedem Meniigang ein passendes Getrénk empfehlen: Klaus-Dieter WeiB,
Geschaftsinhaber vom Villa Vinum im NWZ.

weines. Und gekochtes Rind-
oder Schweinefleisch harmoniert
durchaus sehr gut mit der Siure
cines Weiiweines.

Gewiss it jedenfalls: Ein guter
‘Wein muss keinesfalls teuer sein.
Die Flaschenpreise beginnen im
Villa Vinum bei 4,50 Euro.
Nach oben sind die Grenzen of-
fen. Klaus-Dieter Weif} fithre in
seinem Sortiment Weine aus den
berithmtesten  Weingiitern  in
Bordeaux, beispiclsweise cinen
Chiteau Pichon Longueville.
Ein Chiteau Mouton Roth-
schild beginnt bei 350 Euro, cin
Chiteau  Margaux liege  bei
knapp 400 Euro. Da ist aber
noch lange niche Schluss, es geht
auch noch teurer und exklusiver:
Eine Flasche von dem guten
Chiteau Lafite Rothschild kos-
tet {iber 1000 Euro. Solch teure
Edelweine laufen bei Weiff aller-
dings unter der Kategorie ,Rati-
titen",

Der Weinkenner hat aufler
den 450 Weinen noch 450
weitere  Artikel im  Sortiment.
Zu seinen Schitzen zihle bei-

spielsweise cine Flasche Ron

Zacapa XO, cin 25 Jahre alter
Rum aus Guatemala, die Flasche
zu etwa 100 Euro. Stolz ist Weif§
auch auf seinen Armagnac, cin in
der Gascogne hergestellter Wein-
brand. Zu welcher Gelegenheit
er dicsen Rum trinken wiirde?
Am besten nach dem Dessert,
passt perfeke zu ciner guten Zi-
gare, natiirlich auch abends.”
jlla Vinum fihrt rund 200
Spirituosen wie Grappa, Calva-
dos, Cognac, Sherry und Port-
wein, darunter auch 60 Sorten
Whisky. Prickelndes wie Cham-

Foto: Rech

pagner und Prosecco ist chen-
falls zu haben, aber auch Fein-
kostprodukte wie Essig, Ole,
Pasta und Gewiirze von Sterne-
koch Ingo Holland sowie exqui-
site Schokolade aus Osterreich.
Nicht umsonst lautet das Motto
von Villa Vinum , Feine Weine,
Kleine Stinden”.

Villa Vinum
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Telefor: (069) 5809 2448
Internet: owww.villavinuan.de /de/

vinothek /frankfiart php

INFO

Hausmesse bei Villa Vinum

Villa Vinum lide am Sonntag, I3. November, in Wiesbaden
zur ersten Hausmesse ,Wein Spectaculum ein. Von 1T bis
18.30 Uhr stehen die Tiiren der Messe im Schwarzen Bock
Radisson blu am Kranzplatz nicht nur den Villa-Vinum-Kunden,
sondern auch allen anderen Weininteressierten offen. 30 Winzer
stellen den Gsten iiber 120 Weine und Sekte aus ihrer Produk-
tion vor. Unter fachkundiger Anleitung werden Champagner,

etlesene Spirituosen und cin hnliches Angebot an

Weinrarititen aus den vergangenen 40 Jahren verkostet.

Erleben Sie unsere neue Markenvielfalt

N der Herren-\Wascheabteilung

mey

Pant Unlimited,
Gr. 5-7

24,95

Gewinnspiel mit Mey
in Ihrer Filiale.

i®

Verkaufsoffener Sonntag

JOCKEY
Shirts, 2er Pack, in den Farben
Schwarz und WeiB 58:90 je 29,95

BOSS
.

JOCKEY

Pants, 2er Pack, in den Farben Schwarz,
WeiB und Rot 39;80 je 19,95

3er-Pack Slips, Pants oder Shirts
Gr: M-XXL je 39,95

112028/4

GALERIA

KAUFhor

aufhof.de

Frankfurt-NordWestZentrum




